Banksia e

A PARTAGER OU NON PASTA A LA MEULE
Carpaccio du moment e Pasta a la meule 1 personne 10€
Pasta a la meule 2 personnes 18€
Burratta, compotee de g€
tomates foccacia roquette Supplément Guanciale 2€/pers
LES BRULES DOIGTS CHARCUTERIES
Arancini Cacio e Pepe x3 6€ La Planche de Charcuterie et e
Arancini Tomates et Carne x3 6€ sa Foccacia
LES PINSA
Pinsa au Jambon truffe,
Buratta et Roquette 12€
Pinsa Epinard, Mascarpone,
Artichaut, Noisettes & 1"e
Parmesan
LES DESSERTS
Le Tiramisu de la Mama 6€
Mousse au Chocolat de Papa 6€

Banksia x La Zoologie
Cours de la Marne

Tous nos plats sont faits Maison avec
des ingrédients frais, de saison et
surtout beaucoup d'amour.

Prix en curos TTC & Service Compris



12¢l 75cl

Vermentino, San Ferdinando 4 32
Sapide & Vif
Calaverna, Andrea Pilar 7 35

Minéral, & Chamu

Vin Rouge

Giandon Rosso, Il Farneto é 27
Fruité & Gouleyant

Dolcettto d’Alba, Reva 7 35
Poivré & Souple

Ciliegiolo, San Ferdinando 58
Epicé &Charpenté

Ishac, Porta Del Vento 50

Fleurit & Puissant

Maqu¢, Porta Del Vento 7 35
Fruité & Désaltérant

Prosccco, Vignale di Cecilia 7 57

Bulles fines & Saline

Abatilles Plate/Pétillante

Nos vins sont seélectionnés
avec beaucoup damour pour Soda
accompagner vos plats & vous Ca[«;
pouvez les acheter & emporter. c
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Prix en euros TTC & Service Compris



